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Состав проектной документации 

Номер 

тома Обозначение Наименование Примечание 

1 396-2022-ПЗ Раздел 1. Пояснительная записка  

2 396-2022-ПЗУ 
Раздел 2. Схема планировочной организации 

земельного участка 
 

3 396-2022-АР 
Раздел 3. Объемно-планировочные и 

архитектурные решения 
 

4 396-2022-КР Раздел 4. Конструктивные решения  

- 
Раздел 5. Сведения об инженерном оборудовании, о сетях и системах 

инженерно-технического обеспечения 
 

5.1 396-2022-ИОС1 Подраздел 1. Система электроснабжения  

5.2 396-2022-ИОС2 Подраздел 2. Система водоснабжения  

5.3 396-2022-ИОС3 Подраздел 3. Система водоотведения  

5.4.1 396-2022-ИОС4.1 
Подраздел 4. Отопление, вентиляция и 

кондиционирование воздуха, тепловые сети. Баня. 
 

5.4.2 396-2022-ИОС4.2 

Подраздел 4. Отопление, вентиляция и 

кондиционирование воздуха, тепловые сети. 

Гостиница. 
 

5.4.3 396-2022-ИОС4.3 

Подраздел 4. Отопление, вентиляция и 

кондиционирование воздуха, тепловые сети. 

Коттедж. 
 

5.5 396-2022-ИОС5 Подраздел 5. Сети связи  

5.6 396-2022-ИОС6 Подраздел 6. Система газоснабжения 
Не предусмотрен заданием 

на проектирование 

6 396-2022-ТХ Раздел 6. Технологические решения  

6.1 396-2022-ТХ2 
Раздел 6.1 Водогрейная котельная. 

Технологические решения. 
 

7 396-2022-ПОС Раздел 7. Проект организации строительства  

8 396-2022-ООС 
Раздел 8. Мероприятия по охране окружающей 

среды 
 

9 396-2022-ПБ 
Раздел 9. Мероприятия по обеспечению пожарной 

безопасности 
 

10 396-2022-ТБЭ 

Раздел 10. Требования к обеспечению безопасной 

эксплуатации объектов капитального 

строительства 
 

11 396-2022-ОДИ 
Раздел 11. Мероприятия по обеспечению доступа 

инвалидов к объекту капитального строительства 
 

12 396-2022-СМ 

Раздел 12 «Смета на строительство, 

реконструкцию, капитальный ремонт, снос 

объекта капитального строительства» 

Не предусмотрен заданием 
на проектирование 

13 

Раздел 13 «Иная документация в случаях, предусмотренных 

законодательными и иными нормативными правовыми актами 

Российской Федерации» 

Не предусмотрен заданием 

на проектирование 
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Текстовая часть 
Технологические решения. 

а. Сведения о производственной программе и номенклатуре продукции, 
характеристика принятой технологической схемы производства в целом и 
характеристика отдельных параметров технологического процесса, требования к 
организации производства, данные о трудоемкости изготовления продукции - для 
объектов производственного назначения. 

Объект непроизводственного назначения. 
Технологическая часть проекта выполнена согласно заданию на проектирование, в 

соответствии с требованиями следующих нормативных документов: 
1. Конституция Российской Федерации (принята всенародным голосованием 12 декабря 

1993г.), редакция от 21.07.2014 г. 
2. Федеральный закон № 52 ФЗ от 30.03.99 г. «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения», ред. от 13 июля 2020 года 
3. Федеральный закон №323-ФЗ от 21.11.2011 «Об основах охраны здоровья граждан 

РФ». с изменениями на 22 декабря 2020 года 
4. СП 2.1.3678-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации 

помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям 
деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, 
выполнение работ или оказание услуг"; 

5. СП 257.1325800.2020 «Здания гостиниц»; 
6. СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения" 
7. Санитарные правила и нормы СанПиН 2.2.4.548-96 «Гигиенические требования к 

микроклимату производственных помещений»; 
8. Руководство 3.5.1904-04 «Использование ультрафиолетового бактерицидного 

облучения для обеззараживания воздуха и поверхностей в помещениях» 
9. ГОСТ 21.101-2020 Основные требования к проектной и рабочей документации;  

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ 
 

1.1 . Характеристика принятой технологической схемы производства в 
целом и характеристику отдельных параметров технологического 
процесса, требования к организации производства, данные о 
трудоемкости изготовления продукции 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

 
1.2 . Обоснование потребности в основных видах ресурсов 

для технологических нужд 
 

Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 
 

https://docs.cntd.ru/document/566276706#6540IN
https://docs.cntd.ru/document/566276706#6540IN
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1.3 . Описание мест расположения приборов учета используемых в 
производственном процессе энергетических ресурсов и устройств сбора и 
передачи данных от таких приборов; 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

 
1.4 . Описание источников поступления сырья и материалов 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

 
1.5 . Описание требований к параметрам и качественным 

характеристикам продукции 
 

Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 
 
 1.6. Обоснование показателей и характеристик принятых технологических 
 процессов и оборудования 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

Помещения гостиницы оснащены современным оборудованием отечественного и 
совместного производства в соответствии со структурой и требованиям Заказчика. 

Гостиница оборудована  водопроводом, горячим водоснабжением (в том числе и 
аварийным), канализацией, центральным отоплением.  

Во всех помещениях пищеблока установлено оборудование с  подводкой холодной и 
горячей воды, электричества, стоком в канализацию. Имеются раковины для мытья рук. 

Все помещения оборудованы вытяжной вентиляцией с механическим побуждением. 
Хранение продуктов питания согласно требованием Роспотребнадзора РФ. 
 

 
1.7. Обоснование количества и типов вспомогательного оборудования, в том 

числе грузоподъемного оборудования, транспортных средств и 
механизмов 

 
В осях З”-4” и  Д”-Г” предусмотрены два лифта для перемещения проживающих, 

персонала, транспортировки белья в мешках.  
В наибольшую смену находятся 90 человека. Согласно п. 4.12 СП 

118.13330.2012 предусмотрено 2 лифта.  Предусмотрены лифты грузоподъемностью 
1000 кг, предназначенные для транспортировки 10 человек. 

 
 

1.8 . Перечень мероприятий по обеспечению выполнения требований, 
предъявляемых к техническим устройствам, оборудованию, зданиям, 
строениям и сооружениям на опасных производственных объектах 
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Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 
 

1.9. Сведения о расчетной численности, профессионально-
квалификационном составе работников с распределением по 
группам производственных процессов, числе рабочих мест и их 
оснащенности, перечень всех организуемых постоянных рабочих 
мест отдельно по каждому зданию, строению и сооружению, а также 
решения по организации бытового обслуживания персонала - для 
объектов производственного назначения 

Распределение проживающих и сотрудников по этажам (человек): 
1 этаж       кухня - 10 чел. персонала с посменной работой (2 повара, 1 кухработник, 1 

уборщика, 1 завпроизводством, 1 бармен и 4 официанта). Гостиница - 5 чел.персонала с 
посменной работой ( 1 репепшн, 1 уборщика, 1 техник, 1 работник бассейна и 1 охрана) и 
управляющий. Проживающих 38 чел. и максимально до 150 чел. в ресторане. 

2 этаж       1 персонала и 44 проживающих в номерах гостиницы. 
3 этаж       1 персонала и 44проживающих в номерах гостиницы.  

В гостинице 126 человек проживающих  
В коттеджах (6 шт) рассчитаны на 8 человек, всего 48 человек. 
В бане рассчитана на 12 посетителей. 
Обслуживающий персонал составляет 16 человек, которые обслуживают гостиницу, бани и 
коттеджи, дополнительно сотрудники не требуются.  
Общие количество составляет максимально 202 чел. 

 
1.10. Перечень мероприятий, обеспечивающих соблюдение требований по охране 

труда при эксплуатации производственных и непроизводственных объектов 
капитального строительства (кроме жилых зданий), и решений, 
направленных на обеспечение соблюдения нормативов допустимых уровней 
воздействия шума и других нормативов допустимых физических 
воздействий на постоянных рабочих местах и в общественных зданиях  

 
1. Общие требования охраны труда 
1.1. К самостоятельной работе могут быть допущены лица не моложе 18 лет, 

прошедшим медицинский осмотр имеющие вакцинацию прошедшие медицинское 
освидетельствование и  не имеющие противопоказаний по состоянию здоровья, прошедшие 
вводный и первичный на рабочем месте инструктажи по охране труда, обучение безопасным 
методам и приемам   работы, стажировку на рабочем месте и проверку знаний требований 
охраны труда, а также обучение правилам пожарной безопасности и проверку знаний правил 
пожарной безопасности в объеме должностных обязанностей; обучение правилам 
электробезопасности и проверку знаний правил электробезопасности в объеме должностных 
обязанностей с присвоением соответствующей группы допуска; обучение безопасным 
приемам выполнения работ и методам оказания первой помощи пострадавшему при 
несчастных случаях на производстве. 

1.2. Персонал должен использовать спецодежду и обувь, предохранительные 
приспособления, мыло, полотенце. 

1.3. Не реже одного раза в 1 раза в год персонал проходит повторный инструктаж 
на рабочем месте по охране труда, требований охраны труда, периодический медосмотр – в 
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соответствии с действующим законодательством РФ. 
1.4. Работник, своевременно не прошедший соответствующий инструктаж по 

охране труда и ежегодную проверку знаний по охране труда, к работе не допускается. 
1.5. Работник с признаками явного недомогания, в состоянии алкогольного или 

наркотического опьянения к работе не допускается. 
1.6. Персонал обязан: 
− соблюдать Правила внутреннего трудового распорядка; 
− соблюдать требования настоящей инструкции, инструкции о мерах пожарной 

безопасности, инструкции по электробезопасности, а также инструкции по санитарному 
режиму, инструкции заводов-изготовителей на установленное оборудование; 

− соблюдать правила личной гигиены, перед приемом пищи необходимо мыть руки 
с мылом; 

− уметь оказывать первую помощь пострадавшему на производстве, знать место 
нахождения аптечки, а также уметь пользоваться средствами пожаротушения и знать место 
их нахождения; 

− поддерживать порядок на рабочем месте; 
− знать месторасположение главного и запасных выходов и пути эвакуации из зоны 

возникновения пожара или аварии. 
1.7. В процессе   работы   на   персонал   могут воздействовать следующие опасные и 

вредные  производственные факторы и электрический ток. 
1.8. Персонал должен быть обеспечен средствами индивидуальной защиты в 

соответствии с действующими Нормами выдачи специальной одежды, специальной обуви. 
1.9. Выдаваемые специальная одежда, специальная обувь должны соответствовать 

характеру и условиям работы, обеспечивать безопасность труда, иметь сертификат 
соответствия. 

1.10. Средства индивидуальной защиты, на которые не имеется технической 
документации, а также с истекшим сроком годности к применению не допускаются. 

1.11. Использовать спецодежду для других, нежели основная работа, целей 
запрещается. 

1.12. Принимать пищу следует только в столовых, буфетах или специально 
отведенных для этого комнатах, имеющих соответствующее оборудование. Воду пить 
только кипяченую или  бутилированную. Перед едой необходимо тщательно вымыть руки 
теплой водой с мылом. 

1.13. Персонал извещает своего непосредственного руководителя о любой ситуации, 
угрожающей жизни и здоровью людей, о каждом несчастном случае, происшедшем на 
производстве, об ухудшении состояния своего здоровья. 

1.14. Курить разрешается только в специально отведенном и оборудованном для 
этого месте. 

1.15. Запрещается употреблять в рабочее время алкогольные напитки, токсические 
и наркотические вещества, а также находиться на рабочем месте или территории в состоянии 
алкогольного, наркотического или токсического опьянения. 

1.16. За невыполнение требований безопасности, изложенных в настоящей 
инструкции, в зависимости от характера допущенных нарушений и их последствий, 
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работник несет дисциплинарную, материальную или уголовную ответственность согласно 
действующему законодательству Российской Федерации. 

 
2. Требования охраны труда перед началом работы 
2.1. Надеть специальную одежду и обувь. Одежда и обувь должны быть подобраны 

по размеру и не стеснять движений. Запрещается хранить в карманах острые и бьющиеся 
предметы. 

2.2. Включить вентиляцию при наличии в местах выполнения работ. 
2.3. Работа с загрязняющими агентами должна производиться в фартуке, 

нарукавниках, резиновых перчатках, маске и очках. 
2.4. Вся спец. одежда и обувь, должна храниться в отдельном шкафу. 
2.5. Убедиться в достаточности освещения, в отсутствии оголенных проводов и 

неисправных розеток. 
2.6. Обо всех недостатках и неисправностях, обнаруженных при проверке и 

осмотре, сообщить руководителю и до их устранения к работе не приступать. 
 
3. Требования охраны труда во время работы 
3.1. Запрещается: 
− допускать на рабочие места лиц, не имеющих отношения к работе; 
− работать с неисправными приборами, приспособлениями, инструментами; 
− работать без установленной санитарной и специальной одежды и 

предохранительных приспособлений, использовать поврежденные или с истекшим сроком 
годности оборудование; 

− располагать горючие и взрывоопасные вещества на столах, на которых 
расположены любые нагревательные приборы и особенно приборы с открытым огнем; 

− помещать в духовые шкафы взрывоопасные и горючие вещества и сушить на 
плитах; 

− пользоваться баллонами, не имеющими надписи и окраски, установленные для 
данного газа; 

− принимать пищу, пользоваться косметикой и курить в рабочих помещениях. 
3.2. При обнаружении неисправностей, грозящих аварией или несчастным 

случаем, необходимо принять все меры к их устранению, немедленно остановить 
оборудование. 

3.3. Не допускается курение, прием пищи на рабочем месте. 
3.4. В случае плохого самочувствия прекратить работу, отключить оборудование, 

поставить в известность руководство. 
 
4. Требования охраны труда в аварийных ситуациях 
4.1. При аварии  поставить в известность руководителя и поступать в 

зависимости от ситуации. 
4.2. При замыкании, обрыве в системах электропитания отключить сетевой 

рубильник в помещении, вызвать лицо, ответственное за эксплуатацию аппаратуры в 
подразделениях. 

4.3. При возникновении пожара вызвать пожарную команду по телефону 101 или 
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112, до прибытия и встречи пожарной команды тушить возгорание первичными 
средствами пожаротушения. 

4.4. При поломках коммуникационных систем водоснабжения, канализации, 
отопления и вентиляции, препятствующих выполнению технологических операций, 
прекратить работу до ликвидации аварии, сообщить руководителю и принять меры к 
ликвидации последствий аварии. 

4.5. При прекращении подачи электроэнергии или при появлении запаха гари 
персонал должен отключить аппаратуру и электроприборы и вызвать электромонтера. 

4.6. При несчастном случае работу прекратить, отключить оборудование, извлечь 
пострадавшего из опасной зоны, соблюдая собственную безопасность, оказать ему первую 
помощь, при необходимости вызвать бригаду скорой помощи по телефону 103 или 112, 
сообщить о произошедшем руководителю, по возможности сохранить обстановку на 
рабочем месте до начала расследования такой, какой она была в момент происшествия (если 
это не угрожает жизни и здоровью окружающих). 

4.7. В случае получения травмы прекратить работу, по возможности оказать себе 
первую помощь и поставить в известность непосредственного руководителя или попросить 
сделать это окружающих. 

 
5. Требования охраны труда по окончании работы 
5.1. Тщательно вымыть руки. 
5.2. Привести в порядок рабочее место, закрыть и поставить в вытяжной шкаф 

посуду с летучими и легковоспламеняющимися веществами. 
5.3. Инструментарий и оборудование должны быть хорошо вымыты водой и 

обработаны дезинфицирующим раствором. 
5.4. Ежедневно по окончании полы тщательно моются водой с добавление 

дезинфицирующего средства, проводится текущая уборка. 
5.5. Повторное использование резиновых перчаток не допускается, используются 

только одноразовые. 
5.6. Генеральная уборка проводится по графику и по эпид.показаниям с 

применением дезинфицирующего средства. 
5.7. Обо всех замеченных недостатках сообщить руководителю. 
5.9. Снять санитарную одежду, обувь и белье, сдать все на стирку. 
5.10. Вымыть руки и лицо теплой водой с мылом, принять душ. 
 
 

1.11. Перечень мероприятий, направленных на предупреждение вредного 
воздействия факторов производственной среды и трудового процесса на 
состояние здоровья работника  
 

Инженерно-технические решения по обеспечению санитарно- гигиенических 
условий труда приведены в соответствующих разделах проектной документации. 

Сведения о возможных загрязнениях на рабочих местах и других неблагоприятных 
воздействий на рабочих местах. 

Условия труда на постоянных рабочих местах нормируются по следующим 
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показателям: 
• микроклимат (температура, влажность, скорости движения воздуха);
• световая среда;
• виброакустические факторы: шум, вибрации;
• химический фактор;
• биологический фактор;
• неионизирующие электромагнитные поля и излучения;
• ионизирующее излучения;
• тяжесть и напряженность трудового процесса.

Величины основных показателей микроклимата для рабочих зон приняты в 
соответствии с Законодательством 

Для обеспечения необходимых параметров микроклимата в помещениях комплекса 
запроектированы системы отопления и вентиляции. На постоянных рабочих местах, где 
персонал находится свыше 50 % рабочего времени или более 2 ч непрерывной работы, 
должны обеспечиваться параметры микроклимата в соответствии с требованиями 
Законодательства. 

Основными источниками шума внутри здания являются: насосы, вентиляторы 
вентиляционных систем. Данное оборудование устанавливается в технических 
помещениях. В целях защиты от шума находящихся в помещениях людей и 
окружающей среды предусматриваются следующие мероприятия: 

• размещение оборудования в технических помещениях;
• применение гибких вставок;
• применение шумоглушителей;
• скорость движения воздуха в магистральных воздуховодах систем

вентиляции не превышает 6 м/с.
Оборудование, установленное в помещениях комплекса, имеет уровень звукового 

давления в пределах допустимых санитарными нормами. 
Для разбавления и удаления вредных выделений предусмотрена в помещениях 

комплекса приточно-вытяжная вентиляция с механическим побуждением с очисткой 
приточного воздуха и обеззараживания выбрасываемого воздуха. Концентрация 
загрязняющих веществ в воздухе рабочей зоны не будут превышать предельно-
допустимых концентраций ПДК, установленных ГН 2.2.5.1313-03. 

Условия труда в зависимости от содержания в воздухе рабочей зоны вредных 
веществ химической природы, аэрозолей преимущественно фиброгенного действия и 
пылевых нагрузок на органы дыхания являются допустимыми. 

Содержание микроорганизмов в воздухе рабочей зоны при соблюдении санитарно-
гигиенических требований не превысит допустимых концентраций. Предусматривается 
влажная уборка помещений (обработка полов, мебели, оборудования, подоконников, 
дверей), которая осуществляется с использованием моющих и дезинфицирующих 
средств, разрешенных к использованию в установленном порядке. 

Для этой цели используют дезинфекционные средства, разрешенные к применению 
в присутствии проживающих. 

Применяемое технологическое оборудование не относится к установкам сверх и 
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ультравысокого напряжения, на которые распространяется требования СанПиН 
2.2.4.1191-03 «Электромагнитные поля в производственных условиях». Воздействие на 
персонал следующих излучений: геомагнитного поля, электростатического поля, 
постоянного магнитного поля, магнитных полей промышленной частоты (50 Гц), ЭМИ 
радиочастотного диапазона не превышает естественного фона и допустимых уровней, 
установленных нормами. 

Постоянные электрические и магнитные поля практически не оказывают влияние на 
персонал. В помещениях отсутствует оборудование, способное создать 
неионизирующие электромагнитные поля и неионизирующие излучения. 

В помещениях отделения устанавливается сертифицированное оборудование, 
которое по уровню вредного воздействия на персонал соответствует требованиям 
российских стандартов. Уровень воздействия неионизирующих электромагнитных 
полей и излучений на рабочих местах, не превышает ПДУ, условия труда по данному 
фактору являются допустимыми. 

Все помещения оснащены современным оборудованием и мебелью, разрешенных 
Росздравназдором для использования в учреждениях и имеющим регистрационные 
удостоверения. 

Технологическое оборудование и металлическая и деревянная мебель, учтённые в 
проектной документации, являются базовыми эквивалентами с конкретными 
техническими характеристиками, обеспечивающими функциональное и проектное 
соответствие потребностям пациентов и персонала. Проектом допускается 
эквивалентная замена моделей технологического оборудования и мебели при условии 
сохранения основных функциональных и технических параметров. 

1.12. Описание автоматических систем, используемых в производственном 
процессе 

Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

1.13. Результаты расчетов о количестве и составе вредных выбросов в 
атмосферу и сбросов в водные источники 

Основные вредные выбросы в атмосферу производятся автомобильным 
транспортом, осуществляющим привоз пищи в пищеблок, привоз проживающих, чистого 
белья, вывоз пищевых отходов. Расчетное количество автотранспорта, обслуживающего 
пищеблок, принято до 5 единиц в сутки. Состав выхлопных газов от автотранспорта и 
их количество определено в разделе «Охрана окружающей среды». 

Сбросы в водные источники от технологического оборудования отсутствуют. 
Сброс в канализацию производится от моечного оборудования. Количество 
канализационных стоков см. в разделе ВК. 

Проектными решениями предусматривается 3 зоны барбекю. Топливо-дрова. 
Расход топлива на каждую зону: 3 т/год, 5,47 кг/час, 1,52 г/сек. 
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1.14. Перечень мероприятий по предотвращению (сокращению) 
выбросов и сбросов вредных веществ в окружающую среду 

 
Наименование технологических и бытовых процессов, осуществление которых в 

отделении сопровождается образованием отходов: 
− приготовление пищи; 
− проведение дезинфекции помещений и хозяйственно-бытового оборудования/ 

инвентаря; 
− проведение дезинфекционных мероприятий. 
После каждой смены баки с отходами из помещений доставляются к контейнеру, 

предназначенному для сбора отходов данного класса. 
Дезинфекция многоразовых баков и контейнеров проводится дезинфицирующим 

средством. 
 

1.15. Сведения о виде, составе и планируемом объеме отходов, 
подлежащих утилизации и захоронению с указанием класса 
опасности отходов 

 
Отходы, образующиеся по ходу технологического процесса, в соответствии 

с требованиями ч.200-211 СанПиН 2.1.3684-21 "Санитарно-
эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и 
сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому 
водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, 
эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и 
проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий", относятся к неопасным отходам. 

 
1.16. Перечень мероприятий по обеспечению соблюдения установленных 

требований энергетической эффективности к устройствам, технологиям 
и материалам, используемым в производственном процессе, 
позволяющих исключить нерациональный расход энергетических 
ресурсов, если такие требования предусмотрены в задании на 
проектирование 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

 
1.17. Обоснование выбора функционально-технологических, 

конструктивных и инженерно-технических решений, используемых в 
объектах производственного назначения, в части обеспечения 
соответствия зданий, строений и сооружений требованиям 
энергетической эффективности и требованиям оснащенности их 
приборами учета используемых энергетических ресурсов 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 
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1.18. Описание проектных решений, направленных на соблюдение 

требований технологических регламентов 
 

Гостиница предназначена для кратковременно проживания в номерах, приема пищи 
и проведения культурно-массовых мероприятий в ресторанах, проведения конференций, 
встреч, презентаций, проведения досуга и отдыха лиц, проживающих в номерах. 

Гостиница размещена в 3-этажном здании, имеет в своем составе следующие службы 
и помещения: 

Приемно-вестибюльная, жилого назначения, культурно-досуговая, общественного 
питания, административно-делового назначения, бытового назначения, служебно-
технического назначения. 

Приемно-вестибюльная группа – представлена вестибюлем с зоной отдыха и стойкой 
для приема, оформление и выписка проживающих, камерой хранения вещей и комната 
сейфов для ценностей, лифтами для проживающих, гардеробом. В отдельных помещениях 
первого этажа имеются бассейн с сауной, подсобного помещения для хранения расходных 
материалов, белья и проведения обработки инструмента. Клиенты принимаются по 
предварительной записи или ожидают в коридоре.  

Гостиничные комнаты представлены двухместными номерами) и улучшенными 
номерами категории 2 шт МГН и 4 шт студия, всего 63 номера. Каждый номер имеет санузел 
с раковиной, унитазом и душем. В номере имеется: прихожая панель с тумбой для багажа и 
обуви, плательный шкаф, кровать с ортопедическим матрацем объединенные единым 
изголовьем с тумбочкой, ЖК-телевизор на кронштейне, туалетный столик с зеркалом, 
встроенный в тумбу холодильник-минибар. Номера «Люкс» дополнительно имеют гостиную 
комнату, выполненным на заказ. На каждом этаже имеется комната дежурного по этажу.  

Для сбора грязного белья и выдачи чистого постельного белья имеются 
соответствующие комнаты на каждом этаже. Грязное белье с этажей уборщицами 
перевозится лифтом в мешках через отдельный выход выносится наружу для 
транспортировку в прачечную. Мусор перевозится на лифте в контейнеры для ТБО, 
расположенные на территории гостиницы. 

Организация общественного питания осуществляется следующим образом: в 
помещениях на 1 этаже имеется загрузочная для приемки продуктов питания, взвешивания 
и сортировки. Хранение молочных/жировых, мясных/рыбных продуктов и фруктов/овощей 
и ягод осуществляется в отдельных холодильных камерах и морозильных ларях. 
Холодильники заправлены негорючим хладогеном - френом R-404. В кладовой хранятся 
сухие продукты (бакалея и консервация). Мойка тары проводиться в отдельном помещении. 
Яйцо обрабатывается в специальной четырехсекционной ванне. Первичная обработка 
овощей осуществляется в цехе переработки, где для этого имеется картофелечистка, мойка и 
производственные столы. Продукты питания и обработанные овощи подаются в 
производственные цеха в отдельных емкостях. Для сотрудников имеется гардероб, комната 
приема пищи, душ, туалет. 

В составе имеется цех с мойками, столами, мясорубкой, холодильником. 
Приготовленные полуфабрикаты передаются в горячий цех через коридор, котором имеются 
стол и холодильник для полуфабрикатов. В горячий цех продукты в сыром виде (сухие 
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продукты, консервация, обработанные овощи) попадают через дверь из коридора, а готовая 
пища выходит через зону раздачи, что исключает перекрещивание потоков. В горячем цехе 
установлена конвекционная плита, жарочный шкаф, фритюрница, гриль и пароконвектомат. 
Зона кондитерская содержит тестомес, тестораскаточную машину, растоечный шкаф, 
блендер, рисоварка.  Примерное суточное количество блюд для отдыхающих 450шт. 

Имеется мойка кухонной посуды отдельная от столовой посуды. После выдачи 
готовой пищи использованная посуда передается в мойку, а чистая посуда возвращается на 
раздачу. 

В цехе имеется необходимое кухонное оборудование.  
Раздача готовой пищи осуществляется в отдельной зоне откуда готовая пища на 

тарелках и подносах официантами раздается в обеденный зал. Грязная посуда с остатками 
пищи через окно передается в моечное отделение столовой посуды, где освобождается от 
остатков пищи, моется автоматизированным способами. Чистая столовая посуда выдается в 
коридор через дверь в зону раздачи. Отходы и пищевые останки в плотно закрытой таре в 
конце смены выносятся из помещений для временного хранения в холодильнике при 
температуре +4+6. 

Бар работают автономно в вечернее и ночное время.  
Помещения административно-делового назначения расположены на 1 этаже 

оснащены мебелью и офисной техникой. 
На всех этажах имеются комнаты для дежурного персонала, предназначенные для 

переодевания и кратковременного отдыха, а также санузел с душевой. Кроме того, на 7 этаже 
имеются бытовые помещения, оборудованные спальными местами для отдыха персонала, 
работающего в ночную смену. 

 
1.19. Описание мероприятий и обоснование проектных решений, 

направленных на предотвращение несанкционированного доступа 
на объект физических лиц, транспортных средств и грузов 

 
  В качестве мероприятий по предотвращению несанкционированного доступа 
на объект и снижению террористической угрозы проектом предусмотрено: 
- круглосуточное дежурство специализированных охранных

 предприятий на объекте; 
- Контрольно пропускные пункты на территорию; 
- система контроля и управления доступом; 
- ограждение территории; 
- наружное освещение территории предприятия; 
- система охранного освещения;   
- устройство охранной и пожарной сигнализации внутри корпуса с выводом на пульт 

охраны; 
- система тревожной сигнализации; 
- система связи; 
- система оповещения и управления эвакуацией. 

В здании отсутствуют помещения, в которых предусматривается единовременное 
нахождение 50 человек. 
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На первом этаже корпуса организован круглосуточный пост охраны куда 
выведены системы сигнализации и видеонаблюдения.  
 

1.20. Описание технических средств и обоснование проектных решений, 
направленных на обнаружение взрывных устройств, оружия, боеприпасов 

 
В качестве мероприятий по предотвращению несанкционированного доступа 

на объект и снижению террористической угрозы проектом предусмотрено: 
- круглосуточное дежурство специализированных охранных

 предприятий на объекте; 
- система контроля и управления доступом; 
- ограждение территории; 
- система охранного освещения; 
- система охраны периметра территории; 
- устройство охранной и пожарной сигнализации внутри корпуса с выводом на 

пульт охраны; 
- система тревожной сигнализации; 
- система охраны периметра; 
- система связи между постами; 
- видеонаблюдение на территории (в том числе контроль за зонами массового 

скопления, помещениями хранения наркотических и сильнодействующих средств); 
Круглосуточная связь охраны с экстренными службами. 

 
1.21. Описание и обоснование проектных решений при реализации 

требований, предусмотренных статьей 8 Федерального закона "О 
транспортной безопасности"; 

 
Для данного проекта не разрабатывается, т.к. объект непроизводственного назначения. 

 
1.22. Общие сведения об объекте 
 
Проектируемый земельный участок с кадастровым номером 03:09:120113:1 

расположен в Республики Бурятия, Кабанский район, с. Выдрино, ул. Магистральная, 1. 
Основные технико-экономические показатели 

- общая площадь здания  – 4 459,05 м2; 
- площадь застройки   – 2900,03 м2; 
- строительный объем  22568,69 м3; 

   - количество этажей                        - 3. 
 Характеристики проекта 

Уровень ответственности здания    – нормальный; 
Степень огнестойкости     –   IV; 
Категория по пож. опасности - Ф1.2 - гостиницы, общежития (за исключением 

общежитий квартирного типа), спальные корпуса санаториев и домов отдыха общего типа, 
кемпингов; 

http://docs.cntd.ru/document/902027326
http://docs.cntd.ru/document/902027326


№док. 

Со
гл

ас
ов

ан
о:

 
И

нв
. №

 п
од

л.
 

По
дп

ис
ь 

и 
да

та
 

Вз
ам

. и
нв

. №
 

396-2022-ТХ
Лист 

Подпись Дата Изм. Кол.уч Лист 
16 

Класс конструктивной пожарной опасности  – С0;   
Основные объемно-планировочные решения в проекте предусмотрены заданием на 

проектирование и конфигурацией земельного участка. Гостиница представляет собой 
отдельно стоящее разной этажности здание сложной формы, состоящее из 5 блоков: 

-1,2 блок (гостевые номера)- размеры в осях 15,3 х 30,6, 3-этажная часть;
-2 блок (гостевые номера)- размеры в осях 15,3 х 26,5, 3-этажная часть;
-3 блок (общественная зона отдыха)- размеры в осях 26,8 х 23,4, 1-этажная часть;
-4 блок (входная зона)- размеры в осях 26,8 х 23,4, 1-этажная часть;
-5 блок (ресторан)- размеры в осях 43,5 х 15, 1-этажная часть;
Ресторан рассчитан на 150 посадочных мест.
Бар рассчитан на 12 посадочных мест.
Главный вестибюль рассчитан на 56 посадочных мест.
Количество номеров 63 (в т. ч. 2 шт. номера для МГН, 4 шт. студия):
-1 этаж – 19шт.;
-2 этаж – 22 шт.;
-3 этаж – 22 шт.

В гостинице круглосуточное обслуживание гостей. Часы работы ресторана с 07:00 
до 23:00. Режим работы бани с понедельника по среду: 11:00-21:00, с четверга по 
воскресенье: 11:00-23:00. Бар работает автономно в вечернее и ночное время.

Производство пищи осуществляется поэтапно - утром, днем и вечернее время. 
Среднее количество блюд при максимальной загрузки зала 150 человек составляет - 75 
блюд в час/ 450 в сутки/  160000 в год.

Вес одного блюда 500 гр.
Кондитерские изделия выпекаются 75 ед. в час/ 450 ед.  в сутки/  160000 в год. Вес 
одного изделия 300 гр.

Среднее время работы теплового оборудования кухни по 1,5 часа 3 раза в день 
(утром, днем и вечером).

Количество кухонной посуды 30 тыс ед. тары в год. 
Количество мелкой посуды 800 тыс ед. тары в год. 
Осуществляется мытьё тары – 300 тыс ед. тары в год.

Требования охраны труда в аварийных ситуациях 
При аварии поставить в известность руководителя поступать в зависимости от ситуации. 

При замыкании, обрыве в системах электропитания отключить сетевой рубильник в 
помещении, вызвать лицо, ответственное за эксплуатацию аппаратуры в подразделениях. 

При возникновении пожара вызвать пожарную команду по телефону 101 или 112, до 
прибытия и встречи пожарной команды тушить возгорание первичными 
средствами пожаротушения. 

При поломках коммуникационных систем водоснабжения, канализации, отопления 
и вентиляции, препятствующих выполнению технологических операций, прекратить работу 
до ликвидации аварии, сообщить руководителю и принять меры к ликвидации 
последствий аварии. 
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При прекращении подачи электроэнергии или при появлении запаха гари персонал 
должен отключить аппаратуру и электроприборы и вызвать электромонтера. 

При несчастном случае работу прекратить, отключить оборудование, извлечь 
пострадавшего из опасной зоны, соблюдая собственную безопасность, оказать ему первую 
помощь, при необходимости вызвать бригаду скорой помощи по телефону 103 или 112, 
сообщить о произошедшем руководителю отделения, по возможности сохранить 
обстановку на рабочем месте до начала расследования такой, какой она была в момент 
происшествия (если это не угрожает жизни и здоровью окружающих). 

При   проливе   сильнодействующих веществ   вытереть    поверхность     
стола  тряпкой, держа ее резиновыми перчатками, после чего хорошо прополоскать тряпку, 
вымыть водой стол и перчатки. 

В случае получения травмы прекратить работу, по возможности оказать себе первую 
помощь и поставить в известность непосредственного руководителя или попросить сделать 
это окружающих. 
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Стадия Лист Листов

Кол.уч.Изм.  Подп.Лист №Док. Дата

Гостиница

ООО "Эй-Пи-Центр"

ЭП

Гостиница в с.Выдрино

396-2022-ИОС7

План на отм. ±0.000

1

06.22

06.22

06.22

Разработал

ГИП

Н.контроль

Рыжков

Гладков

Коваленко

№
1.1
1.2
1.3
1.4
1.5
1.6
1.7
1.8
1.9
1.10
1.11

1.101
1.102
1.103
1.104
1.105
1.106
1.107
1.108
1.109
1.110

Наименование
Коридор
Помещение персонала Ж

С/У
Помещение персонала М
С/у

Ресепшн
Инвентарная

С/У
Тамбур
Тамбур

Лестница
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер для МГН
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
70,77
18,82
4,11

18,82
4,11

13,45
5,83
3,44
8,91
7,02
22,59
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

418,57 м²

№
2.1
2.2
2.3
2.4
2.5
2.6
2.7
2.8
2.9
2.10
2.11

2.101
2.102
2.103
2.104
2.105
2.106
2.107
2.108
2.109

Наименование
Коридор
Тамбур
Тамбур

Лестница
С/у

Пом.чистого белья
Инвент.
Коридор
Пом.грязного белья

КУИ
Коридор
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер для МГН
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
59,96
8,91
7,27
22,62
2,64
7,64
2,84
6,35
4,46
6,64

14,45
22,93
22,93
22,93
22,93
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

361,55 м²

№
3.1
3.2
3.3
3.4
3.5
3.6
3.7
3.8
3.9
3.10
3.11
3.12
3.13
3.14
3.15
3.16
3.17
3.18
3.19
3.20
3.21
3.22
3.23
3.24
3.25

Наименование
КУИ
Инвентарная
С/у
С/у
С/у для МГН
Коридор
Инвентарная
Инвентарная

Раздевалка Ж
Душ Ж
С/у Ж

Раздевалка М
Душ М
С/у М

Вестибюль
Тех.комн.(пульты)

Хамам
Сауна
Раздевалка-сушилка
Душ
Тамбур

Зона отдыха
Коридор
Лифтовой холл
Комната хлоратора

Площадь
6,97

18,48
3,24
3,05
5,61
6,14

17,00
10,53
50,94
11,10
5,64

52,52
11,10
8,20
37,81
7,94
13,59
19,41
67,13
3,27
17,99
112,81
49,72
25,74
10,77

576,70 м²

№
4.1
4.2
4.3
4.4
4.5
4.6
4.7
4.8
4.10
4.11
4.12

Наименование
Тамбур

Вестибюль
Пом.хранения багажа
Пом.хранения багажа

С/У
С/У
Помещение администратора
Гардероб для кафе
С/у М
С/у Ж
С/у

Площадь
11,76

266,42
24,84
9,00
1,67
2,16

23,35
18,18
6,62
6,47
9,12

379,59 м²

№
5.1
5.2
5.3
5.4
5.5
5.6
5.7
5.8
5.9
5.10
5.11
5.12
5.13
5.14
5.15
5.16
5.17
5.18
5.19
5.20
5.21
5.22

Наименование
Ресторан
Мойка посуды
Мойка кух посуды

Холодный цех
Зона выноса готовых блюд
Кладовая
Горячий цех
Цех переработки

Пом. холодильников
Пом.персонала
Пом.персонала
Душ

С/У
Тамбур
Электрощитовая
Венткамера и ТУ
Мойка тар

Кладовая
Коридор
Загрузочная

КУИ
Кондитерская

Площадь
351,65

8,14
9,02
20,64
13,53
4,28
27,67
15,19
18,27
11,04
9,86
2,20
2,80
3,44
9,98
31,69
8,90

10,43
37,95
9,09
4,28
14,88

624,93 м²

Экспликация помещений 1 блок

Экспликация помещений 2блок

Экспликация помещений 3блок

Экспликация помещений 4блок Экспликация помещений 5блок
Площадь застройки- 2857,33 м2
Кол-во номеров:
1-й этаж - 19
2-й этаж - 22
3-й этаж 22
      Общее кол-во - 63 , 2 из них для МГН, 4 из них студия

Ресторан-150 посадочных мест
Бар-12 посадочных мест
Вестибюль (главный) 56 посадочных мест
Женская раздевалка - 41 место
Мужская раздевалка 39 мест
Сушилка-раздевалка - 62 места
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Стадия Лист Листов

Кол.уч.Изм.  Подп.Лист №Док. Дата

Гостиница

ООО "Эй-Пи-Центр"

ЭП

Гостиница в с.Выдрино

396-2022-ИОС7

План 2-ого 3-ого этажа

2

06.22

06.22

06.22

Разработал

ГИП

Н.контроль

Рыжков

Гладков

Коваленко

№
3.1
3.2

Наименование
Лифтовой холл
Венткамера

Площадь
25,74
96,62

122,36 м²

№
1

2.1
2.2
2.3
2.4
2.5
2.6
2.7
2.8
2.9
2.10

2.201
2.202
2.203
2.204
2.205
2.206
2.207
2.208
2.209

Наименование
Гостевой номер
Коридор

Лестница
КУИ
Пом.чистого белья
Коридор

Инвент.
С/у
Пом.грязного белья
Коридор

Зона безопасности МГН
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
4,11

59,96
22,62
6,64
7,64
6,35
2,84
2,64
4,46

14,45
15,08
22,93
22,93
22,93
18,82
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

360,45 м²

№
1.1
1.2
1.3

1.201
1.202
1.203
1.204
1.205
1.206
1.207
1.208
1.209
1.210
1.211
1.212
1.213

Наименование
Коридор

Зона безопасности МГН
Лестница
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
70,77
15,08
22,59
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

417,93 м²

2. 2-й этаж (2) 1:142,86

Экспликация помещений 1 блок

Экспликация помещений 2блок

Экспликация помещений 3блок

2-й этаж
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Стадия Лист Листов

Кол.уч.Изм.  Подп.Лист №Док. Дата

Гостиница

ООО "Эй-Пи-Центр"

ЭП

Гостиница в с.Выдрино

396-2022-ИОС7

План 3-ого этажа

3

06.22

06.22

06.22

Разработал

ГИП

Н.контроль

Рыжков

Гладков

Коваленко

№
1.1
1.2
1.3

1.301
1.302
1.303
1.304
1.305
1.306
1.307
1.308
1.309
1.310
1.311
1.312
1.313

Наименование
Коридор

Зона безопасности МГН
Лестница
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
70,77
15,08
22,59
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
22,93
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

417,93 м²

№
1

2.1
2.2
2.3
2.4
2.5
2.6
2.7
2.8
2.9
2.10

2.301
2.302
2.303
2.304
2.305
2.306
2.307
2.308
2.309

Наименование
Гостевой номер
Коридор

Лестница
КУИ
Пом.чистого белья
Коридор

Инвент.
С/у
Пом.грязного белья
Коридор

Зона безопасности МГН
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер
Гостевой номер

Площадь
4,11

59,96
22,62
6,64
7,64
6,35
2,84
2,64
4,46
14,45
15,08
22,93
22,93
22,93
18,82
34,33
22,93
22,93
22,93
22,93

360,45 м²

№
3.1

Наименование
Лифтовой холл

Площадь
25,74

25,74 м²

3. 3-й этаж (1) 1:142,86

Экспликация помещений 1 блок

Экспликация помещений 2блок

Экспликация помещений 3блок

3-й этаж
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